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Das Gasthaus wurde 1720 errichte t . Mehrfach umgebaut und renoviert, bie te t es den
Rahmen für den verwöhnten Gast . Unsere mehrfach ausgezeichnete Küche bie te t für

jeden Gaumen etwas.

Wohnen Sie im 4**** Sterne Hotel in Zimmern unterschiedlicher Kategorien oder in
einer unserer traumhaften Seeblick-Suiten, 

Geniessen Sie ein mehr als reichhaltiges Frühstücksbüffet mit einem einzigartigem
Panoramablick auf den Spitzingsee und seine umliegenden Berge in unserem Almbistro

Lissy’s .

Wir servieren Ihnen in den Wurzhüttenstuben täglich warme Speisen von
11.00 - 21.00 Uhr.

Fragen Sie nach unserem BBQ Angebot in den Sommermonaten ab 20 Personen.

Wir verwenden ausschliess lich Produkte aus der Region (z.B. der Fischerei
Schliersee, Biogut Wallenburg, Wild der Staatsforsten Schliersee-Spitzingsee u.v.m.)

die täglich frisch und mit viel Liebe für Sie ausgesucht und zubereite t werden.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthal t
Schön dass Ihr da seid.

Eure Wurzhüttenfamilie
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H A U S G E M A C H T E  A U F S T R I C H E  

Pikanter Obazda, Griebenschmalz und feiner Frischkäse
mit Vinschgerl im „Schüsserl“ serviert

9 . 8 0

F E I N E  T A F E L S P I T Z B R Ü H E

Einlagen zur Wahl: Leberspätzle, Grießnockerl oder Pfannkuchen

6 . 2 0

G R O S S E R  G E M I S C H T E R  S A L A T

mit frischen Früchten und Baguette

1 2 . 9 0

M I T  G E R Ö S T E T E N  A U S T E R N P I L Z E N  1 7 . 5 0

M I T  M A R I N I E R T E N  H Ü H N E R B R U S T S T R E I F E N 1 7 . 9 0

M I T  H E I M I S C H E M  F E T A

H A U S G E M A C H T E  G U L A S C H S U P P E

in der Terrine serviert mit Hausbrot

9 . 5 0
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1 7 . 8 0

M A T J E S F I L E T  “ H A U S F R A U E N  A R T ” 1 5 . 9 0

mit Äpfeln und Zwiebeln in Sauerrahm, dazu servieren wir
Salzkartoffeln

T O M A T E N S U P P E  

mit Kräuterfrischkäse

6 . 5 0

P I K A N T E S  T H A I  C U R R Y 1 9 . 8 0

vom Hähnchen, mit Wokgemüse und Basmatireis
(gerne auch Vegan ohne Hähnchen)
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G R O S S E R  G E M I S C H T E R  S A L A T

mit geräucherter Forelle und frischem Baguette

1 9 . 8 0

F A N G F R I S C H E R  B A C H S A I B L I N G  

im Ganzen gebraten mit Zitronenpesto und Petersilienkartoffeln

1 6 , 9 0

H A U S G E M A C H T E  K Ä S E S P Ä T Z L E

mit Röstzwiebeln im Pfandl serviert
(Käse aus der Höhlenkäserei Plangger-Sebi)

1 4 . 9 0

R O T E  B E E T E  P U F F E R   1 4 . 9 0

S P I N A T K N Ö D E L 1 7 . 9 0

S A I B L I N G  “ M A T J E S  A R T ”

mit Apfel-Gurkenmarinade und Petersilienkartoffeln

2 8 . 9 0
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W - L A N :  S p i t z i n g s e e 1 7 2 0

auf Salatbuquet (vegan)

mit Gorgonzolasauce
(Käse aus der Höhlenkäserei Plangger - Sebi)
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T A F E L S P I T Z

auf Gemüsebett mit feiner Meerrettichsauce und
Petersilienkartoffeln

2 2 . 9 0

O R I G I N A L  W I E N E R  S C H N I T Z E L

vom Kalb mit Pommes Frites

2 6 . 8 0

Z W I E B E L R O S T B R A T E N

v. d. Lende Maredo mit Bratkartoffeln und Röstzwiebeln

2 9 . 9 0

W U R Z H Ü T T E N  C O R D O N  B L E U 2 4 . 8 0

1 / 4  O F E N F R I S C H E  B A U E R N E N T E 2 0 . 8 0

O F E N F R I S C H E R  S C H W E I N E B R A T E N

mit Kartoffelknödel und hausgemachtem Krautsalat

1 7 . 9 0
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mit Kartoffelknödel und hausgemachtem Blaukraut

Bayerisches Hähnchen-Cordon-Bleu mit Brezenpanade, Obazda,
Pommes und Kräuterdip

G E G R I L L T E  G A N Z E  S C H W E I N S H A X E 3 1 . 5 0

NUR AUF VORBESTELLUNG (ca. 1,5 kg)
mit Dunkelbiersauce dazu hausgemachte Kartoffelknödel und
Krautsalat
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G E M I S C H T E S  E I S

Erdbeere, Schoko & Vanille

8 . 9 0

G E R M K N Ö D E L

mit Vanillesauce oder Butter

9 . 6 0

T O P F E N S T R U D E L

mit Vanillesauce

9 . 5 0

H A U S G E M A C H T E R  K A R A M E L L I S I E R T E R

K A I S E R S C H M A R R N

H A U S G E M A C H T E  A P F E L K Ü C H E R L 9 . 8 0

A P F E L S T R U D E L

mit Vanilleeis und Sahne

8 . 9 0
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W - L A N :  S p i t z i n g s e e 1 7 2 0

mit Zucker-Zimt Panade dazu Vanilleeis und Sahne

mit oder ohne Rosinen dazu feines Apfelmu

U N S E R E  D I G E S T I V - E M P F E H L U N G

FEINE LIKÖRE
4.50

EDLE BRÄNDE
6.50

1 4 . 5 0

H P H ’ S  B O C K F I E B E R  2 C L

S C H O K O  S O U F F L É
6 . 8 0

auf Himbeerspiegel mit frischen Früchten
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W A S S E R  &  A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

A D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C / S T I L L 0,25l / 0.7l 4 . 2 0  /  8 . 9 0

C O C A - C O L A  /  Z E R O  /  F A N T A 0,3l 3 . 9 0

S Ä F T E

Apfel / Orange / Johannisbeere 4 . 5 0

B I O - R H A B A R B E R S C H O R L E

S A F T S C H O R L E

4 . 8 0

S P E Z I  /  Z I T R O N E N L I M O 0,5l 4 . 5 0
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5 . 5 0

H A U S E I G E N E S  T A F E L W A S S E R 3 . 9 0  /  7 . 4 00.5l / 1.0l

Marille / Mango 4 . 8 0

Apfel / Orange / Johannisbeere
Marille / Mango 5 . 2 0

0,5l

S O R T E N R E I N E  T R A U B E N S Ä F T E  “ F L E I N ”

Weingut Gross & Gross - Steiermark
biologische Bewirtschaftung (vegan) Handlese

7 . 2 0  /  2 1 , 2 0

 F L E I N  G E L B E R  M U S K A T E L L E R

Sortentypischen Aromen von Orangenblüte, Zitrone und Ingwer
sowie feine mineralische Noten. Als Aperitif und Speisebegleiter
zu Meeresfrüchten sowie Spargel eine hervorragende, alkoholfreie
Alternative.

F L E I N  S A U V I G N O N  B L A N C

Der sortenreine Traubensaft des Familienweinguts aus Sauvignon
Blanc präsentiert sich im Glas in strahlendem Strohgelb und
erinnert in der Nase an frische Trauben, grüne Äpfel, Heu und
Limetten. Er ist eine hervorragende, alkoholfreie Alternative, wenn
es um die Begleitung von hellem Fleisch und Fisch geht.

F L E I N  Z W E I G E L T  R O S E

Der sortenreine Traubensaft bereitet höchstes Trinkvergnügen.
Die sanfte Pressung nach Champagner-Methode.
Pur und gekühlt im Weinglas genießen.

F L E I N  “ F I Z Z ”  W E I S S / R O S E

Dieser alkoholfreie Traubensaft begeistert mit einer feinen,
perlenden Struktur und Aromen von saftigen, sonnengereiften
Trauben. Elegant und lebendig, bietet er eine prickelnde Frische
und eine subtile Süße, die perfekt zu jeder Feier passt. Ein
stilvoller Genuss für jegliche Anlässe.

0,25l / 0.7l

0,3l

0,3l

0,5l

“prickelnder Genuss”
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L E I C H T ,  M I T  U N D  O H N E . . .

A U G U S T I N E R  R A D L E R

0.5l

4 . 8 0

A U G U S T I N E R  D U N K E L

0.5l

4 . 8 0

0.5l

5 . 2 0

4 , 6 0

A U G U S T I N E R  W E I S S B I E R

0,5l

5 . 2 0
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A U G U S T I N E R  H E L L E S  V O M  F A S S 4 . 8 0  /  3 , 8 0

0.5l / 0.33l

5 , 2 0

0,5l

A U G U S T I N E R  A L K O H O L F R E I

0,5l

4 . 9 0

K Ö N I G  L U D W I G  W E I S S B I E R ( A L K O H O L F R E I ) 5 . 2 0

0,5l

K Ö N I G  L U D W I G  W E I S S B I E R  D U N K E L

K Ö N I G  L U D W I G  W E I S S B I E R  L E I C H T

J E V E R  P I L S

0,33l

J E V E R  P I L S 4 , 6 0

0,33l
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W E I S S - ,  R O S É -  U N D  R O T W E I N

0 . 2 5 L

S I L V A N E R  Q B A

Winzerkeller Sommerach, Franken

8 . 2 0

R I E S L I N G

Weingut  Klaus Lotz, Mosel

7 . 9 0

Cantina colli Vicentini, Venetien,

7 . 2 0

W E I S S B U R G U N D E R  Q U A L I T Ä T S W E I N

Weingut Heitlinger, Baden

8 . 2 0

O
ff

en
e 

W
ei

n
e

W - L A N :  S p i t z i n g s e e 1 7 2 0

G R Ü N E R  V E L T L I N E R  L A N D W E I N 6 . 9 0

Erzeugerabfüllung Weingut Maglock-Nagel, Kamptal

6 , 9 0

Erzeugerabfüllung Weingut Maglock-Nagel, Kamptal

B A R D O L I N O  C H I A R E T T O  D . O . C .

Cantina di Custoza- Venetien (rose)

8 . 9 0

A L O N E  P R I M I T I V O  D I  P U G L I A  I G P
8 . 2 0

San Giorgio, Apulien

P O R T A  L E O N I  C A B E R N E T  S A U V I G N I O N  I G T

B L A U E R  Z W E I G E L T  L A N D W E I N

R O T

R O S E

W E I S S

F R A G E N  S I E  N A C H  U N S E R E R  W E I N K A R T E
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G E T R Ä N K E K A R T E
H E I S S  U N D  G U T

M I L C H K A F F E E 4 . 1 0

C A P P U C C I N O

2 . 9 0

3 . 9 0

E S P R E S S O

4 . 3 0
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H A F E R L  K A F F E E 4 . 2 0

5 . 1 0

D O P P E L T E R  E S P R E S S O

1 . 0 0

T E E S P E Z I A L I T Ä T E N

5 . 1 0

unser hausgemachter Kräuterlikörpunsch

F L A V O U R  F Ü R  D E N  K A F F E E

H A F E R L  H E I S S E  S C H O K O L A D E

L A T T E  M A C C H I A T O 4 . 2 0

H A F E R L  T E E

Vanille oder Karamell

Schokoladendrops - Vollmilch, Zartbitter oder Weiße Schokolade

H A F E R L  T E E  M I T  R U M

H A F E R L  “ H E I S S E R  B O C K ”

3 . 9 0

3 . 9 0

fragen Sie gerne nach unserer feinen Selektion
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G E T R Ä N K E K A R T E
S P I R I T U O S E N  2 C L

O R I G I N A L  B O C K F I E B E R L I K Ö R 4 . 5 0

4 . 5 0

3 . 9 0

O R I G I N A L  “ W U R Z H Ü T T E N B O C K ”
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O R I G I N A L  B O C K F I E B E R  B R A N D 6 . 5 0

5 . 6 0

3 . 6 0

(Weingut Brolli)

O B S T L E R

E N Z I A N

W I L L I A M S B I R N E

brennend im Kacherl serviert

Edle Nuss, Sauerkisch, Kräuter, Alte Pflaume, Kaffee

M A R I L L E N B R A N D

3 , 6 0

Edle Nuss, Sauerkisch, Kräuter, Alte Pflaume, Kaffee

(Hörmann)

(Hörmann)

(Pircher)


